
 

 
 
 

   

Menu à 29,50€ 
 

Tranche de foie gras "maison"* 
Mariné à l’Armagnac 

Home-made “foie gras” marinated  in Armagnac 

Ou (or) 

Poêlée de Saint-Jacques aux amandes 
Pan-fried Scallops with almonds 

Ou (or) 

Médaillons d’espadon grillés au jus d’agrumes 
Grilled medallions of sword fish with citrus fruit sauce 

Ou (or) 

La douzaine d’escargots persillés 
Twelve escargots in shell with parsley 

••• 

Filet de bœuf maître d’hôtel 
Piece of beef grilled with better and parsley 

Ou (or) 

Fricassée de lotte et pâtes fraîches 
Fricassee of Monkfish with fresh pasta 

Ou (or) 

Carré d’agneau rôti dans son jus* 
Piece of Lamb roasted 

Ou (or) 

Filet mignon de porc sauce poivre* 
Fillets of pork with pepper sauce 

••• 

Plateau de fromages et salade* 
Selection of cheese with salad 

Ou (or) 

Aumônière de chèvre sur lit de salade* 
Hot Goat cheese on salad bed 

••• 

Soufflé glacé au grand marnier 
Ice cream soufflé and Grand Marnier alcohol 

Ou (or) 

Profiteroles 
Profiteroles 

Ou (or) 

Carpaccio d’ananas au miel du Gâtinais * 
Carpaccio of pineapple with local honey 

Ou (or) 

Gratin de fruits frais 
Sprinkled fresh fruits 
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