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HOTEL** RESTAURANT - 2 AVENUE DU CHATEAU - 45520 CHEVILLY

Menu a 22,50€

Tranches de Saumon fumé maison
Home-made smoked salmon
Ou (or)
Mille-feuilles de cheévre en brick*
Goat’s cheese in millefeuille brick
Ou (or)
Feuilleté de crevettes au Munster
Munster cheese and prawns pastry
Ou (or)
La chiffonnade de jambon Vendéen
Southwest Ham of Vendée area
Ou (or)
Tranche de foie gras* "maison" (supplément : 4 €)
Mariné a I’ Armagnac
Home-made “foie gras” marinated in Armagnac (sup. 4€)
Supréme de pintade en croute au comté*
Guinea fowl supreme with “Comté” cheese
Ou (or)

Piece d’onglet sauce Roquefort ou échalotes
Flank steak of beef with blue cheese or shallots sauce
Ou (or)

Pavé de saumon r6ti aux girolles
Piece of salmon roasted with chanterelle mushrooms
Ou (or)

Cuisse de canard farcie sauce a 'orange
Leg of duke stuffed with orange fruit sauce
Ou (or)

Gigolette de lapin rotie a ’Orléanaise*
Farmer cook Rabbit made in ”’Orléans”
Plateau de fromage* (supplément : 4 €)
Cheese board (sup. 4€)

Tarte TATIN et créeme fraiche*
TATIN Apple pie with fresh cream
Ou (or)

Mousse aux deux chocolats
black and Whit chocolate mousse
Ou (or)

Carpaccio de poire Belle-Hélene*
Carpaccio of Belle-Helene pear
Ou (or)

Pithiviers fondant*

*Terroir d’Orléans et du centre



